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PREZENTACJA PRZEDSIEBIORSTWA

Firma Tritex Il powstata 19.12.1997 roku jako kontynuacja dziatalnosci Hurtowni Spozywczej zatozone;
przez Pana Jerzego Slezaka. Z dniem 1.09.2007 r. przedsiebiorstwo weszto w skfad grupy ,Sobieski”.

W chwili obecnej firma zatrudnia $rednio 150 pracownikdéw i prowadzi dziatalno$¢ handlowa i
transportowa. Oferuje kompleksowy zakres ustug w zakresie obrotu artykutami spozywczymi. Do
dyspozycji klientow jest szeroki asortyment wodek, win, piwa oraz napoi liczacy ponad 1500 pozycii.

Sprzedaz alkoholu oraz napoi prowadzona jest w siedzibie firmy w Piekarach Slaskich przy ulicy
Bytomskiej 60, gdzie usytuowany jest punkt obstugi klienta, znajdujg sie magazyny oraz baza
transportowa. Sprzedaz towaréw prowadzona jest rowniez w zamiejscowych punktach obstugi klienta
tj.

Radzionkdw ul. Sikorskiego 2 ( Centrum logistyczno-magazynowe )
Wodzistaw ul. tuzycka 1 ( Oddziat )

Wodzistaw ul. Mszanhska 4c ( magazyn )

Wielun ul. Warszawska 16 ( Oddziat )

Obiekty te sg zlokalizowane w miejscach, ktére spetniajg wymogi zwigzane z ochrong $rodowiska, nie
sg ucigzliwe dla otoczenia oraz sg dobrymi punktami handlowymi.

Teren wokot tych obiektow nie jest narazony na niekorzystne wptywy srodowiska, a obiekty nie znajdujg
sie w poblizu zaktadéw przemystu ciezkiego i innych emitujgcych szkodliwe substancje.

Wszystkie obiekty majg dostep do nosnikow energii, zaopatrzenia w wode oraz mozliwosc¢
odprowadzania $ciekow.

Obiekty sg czyste i majg estetyczny wyglad zewnetrzny jak i ich najblizsze otoczenie.

Nawierzchnie wszystkich placow, parkingdw i drég komunikacyjnych wokot budynkow sg utwardzone i
zdrenowane.

Drogi dojazdowe w poblizu obiektéw zapewniajg bezpieczne i bezkolizyjne poruszanie sie pojazdéow
mechanicznych oraz pieszych.

Powierzchnie manewrowe oraz miejsca roztadunku sg utwardzone.

System HACCP ‘ Codex Alilnentarius TRITEX II

Zastrzega sie prawa do niniejszego dokumentu i zawartej w nim treSci. Zabrania si¢ kopiowania, rozpowszechniania oraz
udostepniania Ksiggi osobom trzecim, bez zgody Przewodniczacego Zespotu HACCP.
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ZARZADZENIE NR 1/2008 z dnia 31.10.2008 r.
W SPRAWIE POWOLANIA | FUNKCJONOWANIA ZESPOLU HACCP

§1
Niniejszym powotuje Zespét do spraw systemu HACCP, zwany dalej Zespotem ds. HACCP, w
sktadzie:
Lp. Imie i nazwisko Stanowisko Funkcja w Zespole
1. [Krystian Kaldonek Specjalista ds. BHP Przewodniczacy
Jacek Godula Dyrektor ds. sprzedazy Cztonek
§2

Upowazniam Zespét HACCP do opracowania i przygotowania systemu HACCP oraz do
wprowadzania w nim wszelkich zmian, niezbednych w celu jego udoskonalenia.

§3

Zespot HACCP ma prawo wgladu do wszelkich niezbednych dokumentéw i prawo dostepu do
wszelkich danych i informacji koniecznych do opracowania systemu HACCP.

§4

Upowazniam Koordynatora ds. HACCP do dofgczenia, adekwatnie do potrzeb, do Zespotu
pracownikoéw Firmy oraz okreslenia ich funkcji i zadan.

§5

Upowazniam Zespdt HACCP do przeprowadzania przegladow i auditdw wewnetrznych wszystkich
dziatéw Firmy, wg zasad systemu HACCP.

§6

Wszyscy pracownicy sg zobowigzani do udzielania pomocy oraz przekazywania Zespotowi
HACCP informacji koniecznych do opracowania i doskonalenia systemu.

§7

Zarzadzenie wchodzi w zycie dnia 31 pazdziernika 2008 r.

System HACCP ‘ Codex Al#nentarius TRITEX II

Zastrzega sie prawa do niniejszego dokumentu i zawartej w nim treSci. Zabrania si¢ kopiowania, rozpowszechniania oraz
udostepniania Ksiggi osobom trzecim, bez zgody Przewodniczacego Zespotu HACCP.
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ZAKRES WDROZENIA SYSTEMU

System HACCP wdrozony w oparciu o Codex Alimentarius obejmuje cato$é
procesow odbywajgcych sie w zakfadzie TRITEX Il Sp. z 0.0.

Dotyczy on:

e przyjecia do zaktadu towaréw bedacych przedmiotem obrotu towarowego i $wiadczonych
ustug transportowych,

e magazynowania tych towarow

o ekspedyc;ji i dystrybucji magazynowanych towaréw

e wiasnych srodkéw transportowych

Whnikliwej analizie zagrozen poddane zostaty wszystkie etapy magazynowania z uwzglednieniem
zagrozen z kategorii:

e biologicznych
o fizycznych.
e chemicznych

W systemie uwzgledniona zostata analiza zagrozeh wszystkich towaréw i opakowan
wykorzystywanych w procesie magazynowania.

Analizowano mogace wystgpi¢ zagrozenie biologiczne w postaci szkodnikow, oraz
fizyczne takie jak wtasciwa temperatura przechowywania towaréw.

POLITYKA BEZPIECZENSTWA ZYWNOSCI

Pracownicy Firmy Tritex Il caty swoj wysitek kierujg na zaspokojenie potrzeb zaopatrzeniowych
swoich odbiorcow hurtowych i detalicznych oraz ich zadowolenie.

Jako priorytetowy cel naszej dziatalnosci uznaliSmy zapewnienie bezpieczenstwa zdrowotnego
artykutéw spozywczych, ktérych obrotem sie zajmujemy. Proces ten realizujemy poprzez zapewnienie:

+ wiasciwych warunkéw odbioru produktéw od producenta,

» odpowiednich parametréw higienicznych i sanitarnych przewozu artykutéw spozywczych do
hurtowni i sklepéw,

* wymaganych parametréw przechowywania artykutéw w pomieszczeniach magazynowych
hurtowni,

+ wtasciwych warunkow dystrybucji produktéw spozywczych do odbiorcow.

System HACCP ‘ Codex Alfmentarius TRITEX II

Zastrzega sie prawa do niniejszego dokumentu i zawartej w nim treSci. Zabrania si¢ kopiowania, rozpowszechniania oraz
udostepniania Ksiggi osobom trzecim, bez zgody Przewodniczacego Zespotu HACCP.
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Personel Baz Magazynowych jest kompetentny i odpowiedzialny za realizacje dziatan zwigzanych

z procesem sprzedazy i dystrybucji artykutéw spozywczych. W przedsiebiorstwie dba sie o utrzymanie
najwyzszej jakosci zdrowotnej i handlowej oferowanych artykutéw, dostep odbiorcéw do jak
najszerszej gamy produktéw spozywczych, wtasciwe warunki dystrybuciji, a takze sprawng i
profesjonalng obstuge klienta.

Staramy sie zapewni¢ bezpieczenstwo zdrowotne na kazdym etapie procesu objetego systemem
HACCP, a mianowicie: zakupdéw, magazynowania, sprzedazy i dystrybucji artykutéw spozywczych.

Dbamy o utrzymanie wiasciwego standardu higieniczno-sanitarnego pomieszczen hurtowni, taboru
samochodowego, a takze zapewnienie wlasciwych parametrow przechowywania i transportu srodkow
spozywczych. Dziatania te realizujemy zgodnie z wymaganiami Dobrej Praktyki Dystrybucyjnej (GDP)
i Dobrej Praktyki Higienicznej (GHP).

Podnosimy swiadomos$¢ swoich pracownikéw poprzez okresowe szkolenia i instruktaze z zakresu
bezpieczenstwa zywnosci, stanu zdrowia oraz przestrzegania zasad higieny osobistej i higieny
procesu dystrybuciji.

W zwigzku z powyzszym deklarujemy spetnianie wymagan sanitarnych i jakosciowych, zgodnie z
polskim ustawodawstwem prawnym, ustawodawstwem UE, zasadami GMP&GHP oraz zasadami
Kodeksu Zywnosciowego (Codex Alimentarius).

Prezes Zarzadu

TERMINOLOGIA

» HACCP - to udokumentowany system identyfikujacy specyficzne zagrozenia oraz srodki
zapobiegawcze i dziatania korygujace niezbedne do kontroli tych zagrozen

» Ksiega HACCP — podstawowy dokument HACCP, zawierajacy zatozenia tegoz systemu

» CCP — Krytyczny Punkt Kontrolny. Element procesu magazynowego lub transportowego
w ktorym wystepujace zagrozenia zdrowotne majg decydujgce znaczenie dla
bezpieczenstwa zdrowotnego produktu i ktéry musi by¢ pod kontrola.

» Monitorowanie — obserwacja lub pomiar wartosci srodka kontrolnego.

> Dzialania korygujace — s3 to dziatania podjete w celu usuniecia stanu zaistniatej
niezgodno$ci, a takze w celu niedopuszczenia do ich ponownego wystapienia.

» Procedura — udokumentowany ogélny opis wykonania dziatania, przywotujacy w tresci
instrukcje lub inne procedury

» GMP - praktyczne porady dotyczace higienicznego obrotu artykutami spozywczymi.

System HACCP ‘ Codex Alfmentarius TRITEX II

Zastrzega sie prawa do niniejszego dokumentu i zawartej w nim treSci. Zabrania si¢ kopiowania, rozpowszechniania oraz
udostepniania Ksiggi osobom trzecim, bez zgody Przewodniczacego Zespotu HACCP.
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A\

Polityka HACCP — 0og6t zamierzen i celéw organizacji dotyczacych jakosci i w sposob

formalny wyrazonych przez najwyzsze kierownictwo.

Weryfikacja — potwierdzenie, przez zbadanie i przedstawienie obiektywnego dowodu, ze

zostaly spetnione wyspecyfikowane wymagania.

Zapis — dokument zawierajagcy obiektywny dowod wykonania dziatan.

Krytyczna wartos¢ graniczna/limit krytyczny/warto$¢ parametru krytycznego — kryterium,

ktére oddziela poziom akceptowalny od nieakceptowanego.

Odchylenie — brak osiggniecia zgodnosci z wartoscig parametru krytycznego.

Schemat procesu technologicznego — systematyczne przedstawienie kolejnosci etapéw

lub operacji w procesie operacji magazynowych lub transportowych.

» Analiza zagrozen — proces zbierania i oceniania informacji dotyczacych zagrozen
warunkéw prowadzacych do ich powstania, majacy na celu podjecie decyzji, ktore z nich -
ze wzgledu na swoje istotne znaczenie dla bezpieczenstwa zywnosci — powinny by¢
uwzglednione w planie HACCP.

» Specyfikacja — dokument, w ktérym podano wymagania odnosnie do produktu bedacego

przedmiotem magazynowania lub transportu

VV VY

\ %4

KARTA SPECYFIKACJI MAGAZYNOWANYCH PRODUKTOW

NAZWA GRUPY PRODUKTOW:

CECHY PRODUKTU

ALKOHOLE, PIWO, NAPOJE

Warunki przechowywania Zgodnie z zaleceniami producenta

Okres przechowywania Zgodnie z terminem ustalonym przez producenta

- karton;
Rodzaj opakowania: - butelka plastikowa;
- butelka szklana;
- puszka;
Miejsce i sposob - palety
skltadowania - regaty

Powierzchnia zatadowcza czysta, sucha.

Warunki transportu Towar zabezpieczony przed uszkodzeniem

Przeznaczenie produktu. |Wg informacji producenta

System HACCP ‘ Codex Alilmentarius TRITEX II

Zastrzega sie prawa do niniejszego dokumentu i zawartej w nim treSci. Zabrania si¢ kopiowania, rozpowszechniania oraz
udostepniania Ksiggi osobom trzecim, bez zgody Przewodniczacego Zespotu HACCP.
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SCHEMAT PROCESU OBROTU ARTYKULAMI ZYWNOSCIOWYMI

Przyjecie towarow

Rozmieszczenie towaréw

v

Magazynowanie

Kompletacja towaréw

Wydawanie towarow
Z magazynow

v

Transport do sklepéw

v

Sprzedaz w sklepach

v

Koniec procesu

System HACCP

Codex Alfinentarius

TRITEX II

Zastrzega sie prawa do niniejszego dokumentu i zawartej w nim treSci. Zabrania si¢ kopiowania, rozpowszechniania oraz
udostepniania Ksiggi osobom trzecim, bez zgody Przewodniczacego Zespotu HACCP.
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ANALIZA ZAGROZEN W PROCESIE OBROTU ARTYKULAMI SPOZYWCZYMI
DLA ETAPU MAGAZYNOWANIA

Identyfikacja zagrozen

Srodki panowania nad

Etap procesu zagrozeniami
Opis Kat. Przyczyny Dokumenty Dziatania
regulujace zapobiegawcze
Zabrudzenie: kurz, F Nieodpowiedni stan Instrukcja Mycie i dezynfekcja
brud, piasek higieniczny magazynu magazynu, zgodnie z
Kodeks harmonogramem,
Sanitarny
Zanieczyszczenie F Zty stan palet Monitorowanie
powstate w skutek warunkéw
uszkodzenia Niewtasciwe postepowanie z magazynowania,
opakowania towarem Szkolenia
pracownicze
Zanieczyszczenia F /B | Nieprzestrzeganie zasad Dokumentacja | Szkolenia
pochodzace od programu DDD DDD pracownicze,
gryzoni, owadow i Zmiana dostawcy
ptakow ustug DDD
Nieodpowiedni stan Kodeks Mycie, dezynfekcja,
higieniczny magazynéw Sanitarny dezynsekcja i
deratyzacja zgodnie
z harmonogramem,
Magazynowanie Szkolenia
pracownicze
Zakazenie B Nieodpowiednie warunki Instrukcja Monitoring
bakteriami przechowywania magazynu temperatury i
chorobotwérczymi wilgotnosci
odpowiedzialnymi Uszkodzenie opakowania Monitorowanie
za psucie zywnosci Bezposredni kontakt z innymi wyrobow
uszkodzonymi wyrobami
Przeterminowany towar
Nieodpowiedni stan Kodeks Mycie i dezynfekcja
higieniczny magazynéw Sanitarny zgodnie z
harmonogramem,
Nieodpowiedni stan Szkolenia
higieniczny personelu pracownicze,
Monitorowanie
stanu zdrowia
pracownikéw
Zanieczyszczenie C Uszkodzenia opakowan Instrukcja Monitorowanie
wyrobu magazynu wyrobéw
| System HACCP ‘ Codex Alfentarius TRITEX II

Zastrzega sie prawa do niniejszego dokumentu i zawartej w nim treSci. Zabrania si¢ kopiowania, rozpowszechniania oraz
udostepniania Ksiggi osobom trzecim, bez zgody Przewodniczacego Zespotu HACCP.
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spozywczego Nieodpowiedni sposéb Kodeks Higienizacja zgodnie

Srodkiem wykonywania zabiegéw Sanitarny, z harmonogramem,

chemicznym higienizacyjnych Instrukcja Szkolenia

magazynu pracownicze

Niewtasciwy sposob Monitorowanie
magazynowania srodkow sposobow
chemicznych oraz artykutow magazynowania
spozywczych

Do analizy zagrozen wykorzystano metode weryfikacji priorytetu zagrozen, ktéra polega na okresleniu
prawdopodobienstwa wystepowania zagrozenia (A) i skutku dla zdrowia wywotanego danym
zagrozeniem (B).

Wyznaczajgc te dwa parametry obliczono:

Priorytet: wskaznik ryzyka P = A - B, gdzie:

Prawdopodobienstwo wystgpienia zagrozenia — A

I?uze A
Srednie A
Mate A

3
2
1

Skutek dla zdrowia wywotany danym zagrozeniem — B

Duzy B=3
Sredni B=2
Maty B=1
Interpretacja wynikow:
P>3 Konieczne jest okreslenie CCP na tym etapie
P<"3 Nie jest konieczne wyznaczenie CCP na tym etapie
System HACCP ‘ Codex Alifhentarius TRITEX II

Zastrzega sie prawa do niniejszego dokumentu i zawartej w nim treSci. Zabrania si¢ kopiowania, rozpowszechniania oraz
udostepniania Ksiggi osobom trzecim, bez zgody Przewodniczacego Zespotu HACCP.
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Ustalanie priorytetu zagrozen dla etapu magazynowania

Rodzaj Przyczyny Prawdopodobienst Ryzyko Priorytet Uwagi
zagrozenia wo wystapienia zdrowotne zagrozenia | odnosnie
zagrozenia A zwigzane z P=A-B CCP
zagrozeniem
B
Fizyczne
—  Zabrudzenie: kurz, | Nieodpowiedni stan 1 1 1 P<3
brud, piasek higieniczny magazynu
—  Zanieczyszczenie | Zly stan palet 1 1 1 P<3
powstate w skutek
uszkodzenia Niewtasciwe 1 1 1 P<3
opakowania postepowanie z towarem
—  Zanieczyszczenia | Nieprzestrzeganie zasad 1 1 1 P<3
pochodzace od programu DDD
gryzoni, owadow i ['Njeodpowiedni stan 1 1 1 P<3
ptakow higieniczny magazynéw
Biologiczne
—  Zakazenie Nieodpowiednie warunki 1 3 3 P=3
bakteriami przechowywania
chorobotworczymi | Uszkodzenie 2 1 2 P<3
odpowiedzialnymi | opakowania
za psucie zywnosci | Bezposredni kontakt z 1 2 2 P=3
innymi uszkodzonymi
wyrobami
Przeterminowany towar 1 3 3 P=3
Nieodpowiedni stan 1 1 1 P<3
higieniczny magazynéw
Nieodpowiedni stan 1 2 2 P<3
higieniczny personelu
Chemiczne
—  Zanieczyszczenie | Uszkodzenia opakowan 1 2 2 P<3
wyrobu
Spozywczego Nieodpowiedni sposob 1 2 2 P<3
Srodkiem wykonywania zabiegéw
chemicznym higienizacyjnych
Niewtasciwy sposob 1 2 2 P<3
magazynowania
srodkow chemicznych
oraz artykutéw
spozywczych

W przeprowadzonej analizie, wspoétczynnik P przyjmuje wartosci ponizej lub réwnej 3 i uznano,

ze wyznaczanie CCP nie jest obowiazujace.

Poniewaz na potrzeby naszej analizy zagrozen w fazie magazynowania w obrocie zywnoscig w

| System HACCP \

Codex Allinentarius

TRITEX II

Zastrzega sie prawa do niniejszego dokumentu i zawartej w nim treSci. Zabrania si¢ kopiowania, rozpowszechniania oraz
udostepniania Ksiggi osobom trzecim, bez zgody Przewodniczacego Zespotu HACCP.
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System zapewnienia bezpieczenstwa

zywnosci
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Ul. Bytomska 60

KSIEGA HACCP

SOBIESKI

magazynach TRITEX Il szacowaliSmy priorytet przyjmujac zatozenie P>3 lub P=3, nie ma potrzeby

prowadzenia dalszych rozwazan nad ustalaniem CCP w procesach jednostkowych tej fazy.

ANALIZA ZAGROZEN W PROCESIE OBROTU ARTYKULAMI SPOZYWCZYMI

DLA ETAPU DYSTRYBUCJI | TRANSPORTU

Etap procesu

Identyfikacja zagrozen

Srodki panowania nad zagrozeniami

Opis Kat. Przyczyny Dokumenty Dziatania
regulujace zapobiegawcze
F
Zabrudzenie: kurz, Nieodpowiedni stan Mycie i dezynfekcja
brud, piasek higieniczny srodkéw Instrukcja zgodnie z
transportowych higieny srodkéw | harmonogramem,
transportu,
F Kodeks Monitorowanie
Zanieczyszczenie Zly stan palet Sanitarny warunkéw
powstate w skutek Niewlasciwe postepowanie z transportu,
uszkodzenia towarem Szkolenia
opakowania pracownicze
F /B | Nieprzestrzeganie zasad Szkolenia
programu DDD Dokumentacja | pracownicze,
Zanieczyszczenia DDD Zmiana dostawcy
pochodzace od ustug DDD
gryzoni, owadow i Nieodpowiedni stan Mycie, dezynfekcja,
ptakow higieniczny srodkéw dezynsekcja i
Dystrybucja i transportu Kodeks deratyzacja zgodnie
transport Sanitarny z harmonogramem,
Szkolenia
pracownicze
B Nieodpowiednie warunki Instrukcja Monitoring mycia i
transportu uzytkowania dezynfekdji
Uszkodzenie opakowania fr':r?skpoc;/:tu Monitorowanie
Zakazenie Bezposredni kpntakt z iqnymi wyrobow
bakteriami uszkodzonymi wyrobami
chorobotworczymi Przeterminowany towar
odpowiedzialnymi Nieodpowiedni stan Mycie i dezynfekcja
za psucie zywnosci higieniczny $rodkow zgodnie z
transportu Kodeks harmonogramem,
Nieodpowiedni stan Sanitarny Szkolenia
higieniczny personelu pracownicze,
Monitorowanie
stanu zdrowia
pracownikéw
| System HACCP ‘ Codex Alizhentarius TRITEX II

Zastrzega sie prawa do niniejszego dokumentu i zawartej w nim treSci. Zabrania si¢ kopiowania, rozpowszechniania oraz
udostepniania Ksiggi osobom trzecim, bez zgody Przewodniczacego Zespotu HACCP.
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Cc Uszkodzenia opakowan Instrukcja Monitorowanie

Zanieczyszczenie uzytkowania wyrobéw
wyrobu srodkow
Spozywczego transportu
$rodkiem Higienizacja zgodnie
chemicznym Nieodpowiedni sposéb Kodeks z harmonogramem,

wykonywania zabiegéw Sanitarny Szkolenia

higienizacyjnych Instrukcja mycia | pracownicze

i dezynfekciji

Do analizy zagrozen wykorzystano metode weryfikacji priorytetu zagrozenh, ktéra polega na okresleniu

prawdopodobienstwa wystepowania zagrozenia (A) i skutku dla zdrowia wywotanego danym zagrozeniem (B).

Wyznaczajac te dwa parametry obliczono:

Priorytet: wskaznik ryzyka P = A - B, gdzie:

Prawdopodobienstwo wystapienia zagrozenia — A

Duze A=3
Srednie A=2
Mate A=1

Skutek dla zdrowia wywotany danym zagrozeniem — B

Duzy B=3
Sredni B=2
Maty B=1
Interpretacja wynikéw:
P>3 Konieczne jest okreslenie CCP na tym etapie
P<3 Nie jest konieczne wyznaczenie CCP na tym etapie

System HACCP ‘ Codex Alithentarius TRITEX II

Zastrzega sie prawa do niniejszego dokumentu i zawartej w nim treSci. Zabrania si¢ kopiowania, rozpowszechniania oraz
udostepniania Ksiggi osobom trzecim, bez zgody Przewodniczacego Zespotu HACCP.
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zywnosci
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KSIEGA HACCP

SOBIESKI

Ustalanie priorytetu zagrozen dla etapu dystrybucji i transportu

Rodzaj Przyczyny Prawdopodobienstwo | Ryzyko zdrowotne Priorytet Uwagi
zagrozenia wystagpienia zwigzane z zagrozenia odnosnie
zagrozenia A zagrozeniem P=A-B CCP
B
Fizyczne
—  Zabrudzenie: kurz, | Nieodpowiedni stan 1 1 1 P<3
brud, piasek higieniczny $rodkow
transportu
—  Zanieczyszczenie | Zly stan palet 1 1 1 P<3
powstate w skutek
uszkodzenia Niewtasciwe 1 1 1 P<3
opakowania postgpowanie z towarem
— Zanieczyszczenia | Nieprzestrzeganie zasad 1 1 1 P<3
pochodzace od programu DDD
gryzoni, owadow i - ['Nieodpowiedni stan 1 1 1 P<3
ptakéw higieniczny srodkow
transportu
Biologiczne
—  Zakazenie Nieodpowiednie warunki 1 3 3 P=3
bakteriami transportu
chorobotworczymi i | Uszkodzenie 2 1 2 P<3
odpowiedzialnymi | opakowania
za psucie zywnos$ci | Bezposredni kontakt z 1 2 2 P<3
innymi uszkodzonymi
wyrobami
Przeterminowany towar 1 3 3 P=3
Nieodpowiedni stan 1 1 1 P<3
higieniczny $rodkow
transportu
Nieodpowiedni stan 1 2 2 P<3
higieniczny personelu
Chemiczne
Uszkodzenia opakowan 1 2 2 P<3
—  Zanieczyszczenie
wyrobu $rodkiem Nieodpowiedni sposdéb 1 2 2 P<3
chemicznym wykonywania zabiegéw
higienizacyjnych
| System HACCP ‘ Codex Alithentarius TRITEX II

Zastrzega sie prawa do niniejszego dokumentu i zawartej w nim treSci. Zabrania si¢ kopiowania, rozpowszechniania oraz
udostepniania Ksiggi osobom trzecim, bez zgody Przewodniczacego Zespotu HACCP.
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W przeprowadzonej analizie, wspoétczynnik P przyjmuje wartosci ponizej lub réwnej 3 i uznano,

ze wyznaczanie CCP nie jest obowiazujace.

Poniewaz na potrzeby naszej analizy zagrozen w fazie dystrybucji i transportu w obrocie zywnoscig w Firmie

TRITEX Il szacowali$my priorytet przyjmujac zatozenie P>3 lub P=3, nie ma potrzeby prowadzenia dalszych

rozwazan nad ustalaniem CCP w procesach jednostkowych tej fazy.

Drzewo decyzyjne Codex Alimentarius dla etapu magazynowania

Pytanie 1

Czy na etapie magazynowania istnieje zagrozenie bezpieczenstwa
artykutdéw spozywczych

TAK

l

Pytanie 2

Czy dla tego etapu przewidziano dziatania w celu
wyeliminowania lub zmniejszenia do poziomu akceptowalnego
wystapienia tego zagrozenia.

NIE

!

Pytanie 3

Czy zanieczyszczenia zwigzane z zidentyfikowanymi zagrozeniami mogq
wystgpi¢ na poziomie niedopuszczalnym lub czy moze wzrosng¢ do
niedopuszczalnego poziomu.

!

System HACCP

Codex Alifmentarius

TRITEX II

Zastrzega sie prawa do niniejszego dokumentu i zawartej w nim treSci. Zabrania si¢ kopiowania, rozpowszechniania oraz
udostepniania Ksiggi osobom trzecim, bez zgody Przewodniczacego Zespotu HACCP.
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TAK

Pytanie 4

Czy ktérys z kolejnych etapéw magazynowania eliminuje lub redukuje
zagrozenia do akceptowalnego poziomu.

TAK

TO NIE JEST CCP S STOP

koniec procedury

Drzewo decyzyjne Codex Alimentarius dla etapu transportu

Pytanie 1

Czy na etapie transportu istnieje zagrozenie bezpieczenstwa
artykutdéw spozywczych

TAK

Pytanie 2

Czy dla tego etapu przewidziano dziatania w celu
wyeliminowania lub zmniejszenia do poziomu akceptowalnego
wystapienia tego zagrozenia.

System HACCP ‘ Codex Alifnentarius TRITEX II

Zastrzega sie prawa do niniejszego dokumentu i zawartej w nim treSci. Zabrania si¢ kopiowania, rozpowszechniania oraz
udostepniania Ksiggi osobom trzecim, bez zgody Przewodniczacego Zespotu HACCP.
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NIE

!

Czy zanieczyszczenia zwigzane z zidentyfikowanymi zagrozeniami mogq

wystgpi¢ na poziomie niedopuszczalnym lub czy moze wzrosng¢ do
niedopuszczalnego poziomu.

Pytanie 3

TAK
Pytanie 4

Czy ktérys z kolejnych etapéw procesu transportu eliminuje lub redukuje
zagrozenia do akceptowalnego poziomu.

TAK

TO NIE JEST CCP > STOP

koniec procedury

Diagram logicznego rozwazenia kwalifikacji etapu
magazynowania — jako CCP

(krytyczny punkt kontroli) lub CP (punkt kontroli)

Wybér pomiedzy CCP oraz CP

System HACCP ‘ Codex Alithentarius TRITEX II

Zastrzega sie prawa do niniejszego dokumentu i zawartej w nim treSci. Zabrania si¢ kopiowania, rozpowszechniania oraz
udostepniania Ksiggi osobom trzecim, bez zgody Przewodniczacego Zespotu HACCP.
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Czy utrata panowania nad zagrozeniami w etapie magazynowania wiaze
sie z istotnym ryzykiem dla bezpieczenstwa zdrowotnego produktu?

NIE

Punkt kontroli — CP

Diagram logicznego rozwazenia kwalifikacji etapu dystrybuciji i
transportu jako

CCP (krytyczny punkt kontroli) lub CP (punkt kontroli)

Wybor pomiedzy CCP oraz CP

System HACCP ‘ Codex Alifhentarius TRITEX II

Zastrzega sie prawa do niniejszego dokumentu i zawartej w nim treSci. Zabrania si¢ kopiowania, rozpowszechniania oraz
udostepniania Ksiggi osobom trzecim, bez zgody Przewodniczacego Zespotu HACCP.
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pytanie
Czy utrata panowania nad zagrozeniami w etapie dystrybucji i transportu
wigze sie z istotnym ryzykiem dla bezpieczenstwa zdrowotnego produktu?
NIE
Punkt kontroli — CP
System HACCP ‘ Codex Alifhentarius TRITEX II

Zastrzega sie prawa do niniejszego dokumentu i zawartej w nim treSci. Zabrania si¢ kopiowania, rozpowszechniania oraz
udostepniania Ksiggi osobom trzecim, bez zgody Przewodniczacego Zespotu HACCP.




20

I-I.A(;CP . , TRITEX II Sp. 7 o.0.
System zapewnienia bezpieczenstwa Pickary Slqskie
iywnoéci Ul. Bytomska 60

Wydanie nr. 02/2008

Data wydania 31.10.2008

KSIEGA HACCP | s opiesr

UWAGI | UZUPELNIENIA

System HACCP ‘ Codex Alithentarius TRITEX II

Zastrzega sie prawa do niniejszego dokumentu i zawartej w nim treSci. Zabrania si¢ kopiowania, rozpowszechniania oraz
udostepniania Ksiggi osobom trzecim, bez zgody Przewodniczacego Zespotu HACCP.




